
R E S T A U R A N T E 
 
 
 

MENÚ Nº1 

52,00€ 

 

ENTRANTES PARA COMPARTIR. 

(Cada 4 comensales). 
 

Cecina con aceite de almendras. (4) 

 

Croquetas de Jamón y Carabineros. 

(2 unidades por persona). 

(1,2,3,8) 
 

Bastoncitos de berenjenas con mayo de miel de caña. 

(1,2,3,14) 

 

PLATOS PRINCIPALES. 

Merluza asada. (1,3,6) 

 

Pluma ibérica a la brasa con patatas fritas. 

 

POSTRE. 

Tarta de Queso. 

 (4,1,3,6) 
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MENÚ Nº2 

48,00€ 

 

ENTRANTES PARA COMPARTIR. 

(Cada 4 comensales). 

Carpaccio de Presa. (11,14) 
 

Torrezno en dos cocciones. (3,14) 
 

Croquetas de Jamón y Carabineros. 
  (2 unidades por persona). (1,2,3,8) 

 

PLATOS PRINCIPALES. 

Arroz meloso de Rabo de Toro con Boletus. (2,14) 
 

Pluma ibérica a la brasa con patatas fritas. 

 

 

POSTRE. 

Tartaleta de manzana. 

 (1,2,3,14,4t,11t) 
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MENÚ Nº3 

57,00€ 

 

ENTRANTES PARA COMPARTIR. 

(Cada 4 comensales). 
 

Jamón y Lomo 100% Ibérico de Bellota. 

 

Torrezno en dos cocciones.(3,14) 
 

Coliflor ahumada con carbonara de setas. (4,6,2,14) 
 

PLATOS PRINCIPALES. 

Rapecito a la brasa de carbón. (6) 
 

Churrasco a la Brasa con patatas fritas. 

 

 

POSTRE. 

 

Filloas (1,2,3) 

 



R E S T A U R A N T E 

 
 

MENÚ COCKTAIL 

40,00€ 

 

Tortilla de Patatas. 

Empanada Gallega. 

Ensaladilla Rusa. 

Bastoncitos de Berenjena. 

Cazón a la Andaluza. 

Torreznos. 

Solomillo Salteado. 

Piononos 

 

 
‘'1hr de Barra Libre' en cervezas y vinos establecidos. NO incluye cualquier bebida 

diferentes a la anteriores. Imprescindible Mesa Alta 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

MENÚ INFANTIL 

22,00€ 

 

ENTRANTES PARA COMPARTIR. 

Croqueta de Jamón. (1,2,3) 

(2 Unidades por niño). 

 

PLATOS PRINCIPALES. 

Finger de Pollo con patatas fritas.(1,2,3) 

 

POSTRE. 

Helado 



R E S T A U R A N T E 
 
 
 
 
 

 

INFORMACIÓN SOBRE ALÉRGENOS 

 

1: Gluten · 2: Lácteos · 3: Huevo · 4: Frutos de Cáscara · 

5: Cacahuetes · 6: Pescado · 
 7: Moluscos · 8: Crustáceos · 9: Soja · 10: Mostaza · 
 11: Sésamo · 12: Altramuces · 13: Apio · 14: Sulfitos 

Los alérgenos marcados en rojo son inevitables (por 

ejemplo, presencia inherente o trazas). 

Los alérgenos marcados en verde pueden ser adaptados o 

eliminados dependiendo del plato. 

Por favor, consulte con nuestro personal sobre cualquier 

alergia o intolerancia alimentaria. 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

NOTAS ADICIONALES 

 

Los menús incluyen agua mineral y una botella de vino por 

cada cuatro comensales, así como café. 

No están incluidos: refrescos, cerveza, licores ni ninguna 

bebida que no esté específicamente indicada. 

Es imprescindible informarnos sobre cualquier alergia o 

intolerancia al momento de reservar el menú. 
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