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DIVINA LOCURA

MENU N°1
45,00€

ENTRANTES PARA COMPARTIR
(Cada 4 comensales).

Hummus de pimientos del piquillo y tosta crujiente
Cecina de Leon con almendras

Duo de croquetas (Jamon y Carabinero) una de cada

PLATOS PRINCIPALES

Arroz meloso con gambodn y sepia

Carrillera glaseada con puré de boniato

POSTRE

Tarta de chocolate en texturas

EL MENU INCLUYE:
Una botella de vino por cada 4 comensales, agua mineral, café y pan.

IMPORTANTE:
Avisar de alergias e intolerancias al reservar el menu.
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DIVINA LOCURA

MENU N°2
50,00€

ENTRANTES PARA COMPARTIR
(Cada 4 comensales).

Ensaladilla con sardina ahumada y piparras
Duo de croquetas (Jamon y Carabinero) una de cada

Torreznos en dos cocciones

PLATOS PRINCIPALES

Merluza en salsa verde con almejas

Presa ibérica con setas y patatas gajo

POSTRE

Tarta de queso con pistacho en texturas

EL MENU INCLUYE:
Una botella de vino por cada 4 comensales, agua mineral, café y pan.

IMPORTANTE:
Avisar de alergias e intolerancias al reservar el menu.
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) ] MENU N°3 <
oy 60,00€

ENTRANTES PARA COMPARTIR
(Cada 4 comensales).

Surtido de ibéricos (Jamon ibérico de bellota, lomo iberico
y queso manchego)

Gambones al ajillo

Steak tartar de ternera

PLATOS PRINCIPALES

Corvina a la brasa con verduritas de temporada al wok

e |

Lomo de ternera al strogonoff

POSTRE
Tiramisu

EL MENU INCLUYE:
Una botella de vino por cada 4 comensales, agua mineral, café y pan.

APt IMPORTANTE:
A\ e Avisar de alergias e intolerancias al reservar el menu.
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) MENU COCKTAIL
oy 45,00€

PLATOS

Tosta crujiente de hummus de pimientos del piquillo y
pinones tostados

Mini tortilla al pimentdn
Croqueta de jamon
Empanada gallega
Cucharita de tartar de salmon, hoja de sisho y salsa yakiniku
Pani puri relleno de brandada de bacalao
- Carpaccio de ternera blanca con salsa ligera
Solomillo strogonof
Tatin de manzana caramelizada

Tiramisu

~ ACLARACIONES

— Una hora de barra libre de cerveza y vinos establecidos.
No incluye: Cualquier bebida diferente a las anteriores.
. ;g,-’ Imprenscindible en mesas altas.
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